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RAPPORTO DI PROVA N°

Committente:

Descrizione dichiarata

Campione di:

Norma:

Data di campionamento:
Zona di produzione:

Descrizione campione
Etichetta campione:

Contenitore/sigillo.

Quantita campione:

Imballaggio:
Procedura campionamento:

71/2024 Verona ii, 09/12/2024
CSQA CERTIFICAZION! SRL VIA S.GAETANO, 74 - 36016 THIENE (Vi)
Data ricevimento: 02/12/2024 Data prova: 09/12/2024

olio extra vergine di oliva
DPC 018
02/12/2024

Valpolicella DEuganel e Berici DDeI Grappa

Verbale n. 129369 del 02/12/2024

Bottiglia in vetro scuro ermeticamente chiusa e contenuta in busta di plastica bianca
termosaldata (CSQA: DD81154)

250 mi

a cura del Commitente
a cura del Commitente

Il presente rapporto di prova sensoriale pud essere riprodotto liberamente dal richiedente solo nella sua totalita
ATTRIBUTI POSITIVI (MEDIA)

ATTRIBUTI NEGATIVI (MEDIA)

INTENSITA Dl PERCEZION? VALORF 7 :JNTENSITA' Di PERCEZIONE* _V_ALORE
Fruttato di oliva *‘1 Agro/avvinatofinacetito/acido 0
Mela 0,00 ||Grossolano 0
Altra frutta (e) frutta (e) matura 0,50 “[vletallico 0
Verde frogia | fea fxff 2,00 [Muffa/Umidita 0
[Amaro 1,00 [Morchia 0
Piccante 2,00 "Rﬁwldo 0
Dolce 1,00 IlRancido 0
Altri attributi tollerabil 0,00 [Aitri attributi intollerabili 0
[Quali (i) ? MANDORLA FRUTTI ROSSI 2,00 Quale (i) ? 0
[PANEL TEST 7,80 0
Profilo sensoriale
Fruttato di * Intensita di percezione:
li 0 Assenza totale **
Quali {i) ? 2'50 Ya 1 Appena percepibie
MANDORL Mela 2 Leggera
AFRUTTI. i g“‘:
rande
p S Estrema
at:‘Iitl:Lti A(':;af::::a ;‘n : :t_:::lieg:teo"n: :::;Iaale fassenza deila p ione D e con
tollerabili (e) matura
Dolce Verde
Piccante” Amaro

Giallo con lieve tonalita di verde per gli oli feschi

di fruttato leggero
Fruttato con leggera sensazione di amaro e retrogusto muschiato

Verde-oro da intenso a marcato

fruttato di varia intensita
Fruttato con leggera sensazione di amaro

[CoNcLUSIoN:
COLORE:
@ VALPOLICELLA |ODORE:
SAPORE:
COLORE:
[0] eucaneieeerici |opore:
SAPORE:
COLORE:
@ DEL GRAPPA  |ODORE:
SAPORE:

Vierde-oro con modeste variazioni del gialio

fruttato di varia intensita
Fruttato con sensazione di amaro per gli oli freschi

Il giudizio del Panel Test & stato eseguito secondo il metodo indicato dal Reg. CEE 2568/1991 del 11/07/1991 G.U. CEE
1.248/1991 All. XI\; cosi come modificato dal Reg. UE 1348/2013 GU UE L338 del 17/12/2013

Determinazione del punteggio di Panel Test: media dei valori dei singoli assaggiatori secondo quanto previsto dall'Ali.
XII del regolamento CEE n. 25668/1991 e s.m.i.

17/12/2013

Riferimenti limiti: provvedimento 25 ottobre 2001 - GURI n. 266 del 15 novembre 2001 "DOP Veneto"; Reg. CEE
2568/1991 del 11/07/1991 G.U. CEE L248/1991; cosi come modiﬁw UE 1348/2013 GU UE L338 del

INOTE: nessuna nota

li Responsabile delle prove
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